Fleisch

GRILLIERTES ENTRECOTE

- an Morchelrahmsauce mit Cognacspritzer 240 gr.
180 gr.

- an Griiner Pfeffersauce mit Cognacspritzer 240 gr.
180 gr.

- mit Kréuterbutter 240 gr.
180 gr.

RINDSFILET ,STROGANOFF“

BEEF RIB EYE «OJO DE AGUA» DIETER MEIER (ARG)

- an Griiner Pfeffersauce mit Cognacspritzer 300 gr.

- mit Kréuterbutter 300 gr.

GRILLIERTES KALBSSTEAK

- an Morchelrahmsauce mit Cognacspritzer 180 gr.
140 gr.

- an Griiner Pfeffersauce mit Cognacspritzer 180 gr.
140 gr.

- mit Krduterbutter 180 gr.
140 gr.

KALBS ,,CORDON-BLEU” 200 gr.
140 gr.

KALBS-SALTIMBOCCA (Rohschinken-Salbei) 210 gr.
140 gr.

SCHWEINSFILET-MEDAILLONS

- an Sweet&Sour-Sauce mit Fried Rice 180 gr.
120 gr.

- mit Steinpilzragout an Kréutern und Olivenél 180 gr.
120 gr.

Beilagen
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PARAGUAY / URUGUAY

DYHRBERG AG / BALSTHAL (S0)
SCHWEIZER FREILANDHALTUNG



Vorspeisen

PANE TRICOLORE
dreifarbiges Apérobrot mit Pesto-, Kdse- und Tomatensauce

CROSTINI
drei Crostini mit Olivenpaste, frischen Tomaten und Basilikumpesto

INSALATA CAPRESE
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Pestopaste

RINDSCARPACCIO
frisches Rindsfilet, Parmesanflocken,

Rucola, Olivenél

RINDSTATAR
mit Cognac verfeinert; mild, mittelscharf oder scharf gewdirzt

TATAR VOM RAUCHLACHS
mit Krdutern und Noilly Prat verfeinert

Suppen

THAI-CURRYSUPPE MIT POULETBRUSTSTREIFEN
THAI-CURRYSUPPE MIT ZANDERFILETSTREIFEN

TOMATENCREMESUPPE
mit Limetten, Koriander und Rahmtupfer

SPEZIALSUPPE DES TAGES
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Pasta-Risotto-Specials

FIDANZATI ,,VEGETARIANA“ *
Teigspiralen mit sautierten Zucchetti, Peperoni, Auberginen,
Olivendl, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und italienischer Petersilie

FIDANZATI ,,POLLO CON VERDURA” *

Teigspiralen mit Pouletbruststreifen sowie sautierten Zucchetti,
Peperoni, Auberginen, Olivenél, Tomaten, Zwiebeln,

Knoblauch und italienischer Petersilie

FIDANZATI ,,GAMBERETTI CON VERDURA“ *

Teigspiralen mit Crevetten sowie sautierten Zucchetti, Peperoni,
Auberginen, Olivenél, Tomaten, Zwiebeln,

Knoblauch und italienischer Petersilie

FIDANZATI ,,SOLE MIO“ *
Teigspiralen mit sautierten Rindsfiletwiirfel an pikanter
Tomatenrahmsauce und Sherryspritzer

WEISSWEINRISOTTO ,,PORCINI“
Risotto mit Weisswein, Rahm, Zwiebeln und Parmesan
serviert mit Steinpilzragout an Kréiutern und Olivenél

* Auf Wunsch servieren wir Ihnen die Gerichte gerne mit glutenfreier Penne.

Fische und Krustentiere

POCHIERTE SEEZUNGENROLLCHEN ,,INDIAN-LEMON*
an Curry-Limetten-Rahmsauce mit Zitronen-Vodka

GRILLIERTES LACHSSTEAK
- mit frischen Tomaten und Basilikum
- an Curry-Limetten-Rahmsauce mit Zitronen-Vodka

GRILLIERTE BLACK-TIGER RIESENCREVETTEN

- an Thai-Limetten-Butter

- an Curry-Limetten-Rahmsauce mit Zitronen-Vodka
- an Sweet&Sour-Sauce mit Fried Rice

Klassiker

ENTRECOTE ,,BRASSERIE“ 200 gr.
grilliertes Entrecéte aufgeschnitten und mit Krduterbutter liberbacken
mit griinem Salat an Haussauce und Pommes Frites
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https://www.kochen-kueche.com/rezept/rindsfilet-wuerfel

