
APÉROANGEBOT 
 
 
Apérovariation  24 
mit Trockenfleisch, Weich- und Hartkäse, grünen und schwarzen Oliven, 
getrockneten Tomaten, Rauchmandeln und Grissini  

  

   
Apérospiessli   2.5 
Früchtespiessli mit Curry-Dip, Tomaten-Mozzarella-Spiessli  
mit Pesto-Dip, Käse-/Trauben-Spiessli mit Feigensenf,  
Melonen-/Rohschinken-Spiessli*  

 
 

   
Grissini nature & mit Rohschinken umwickelt   14.5 
   
Pane Tricolore  14.5 
dreifarbiges Apérobrot mit Pesto -, Käse- und Tomatensauce   
   
Toast-Canapés pro Toast 5.50 
mit Rohschinken, Salami, Schinken, Curry-Pollo, Thunfisch, Eimasse, 
Hüttenkäse/Kräuter (geviertelt / min. 2 gleiche pro Bestellung)  

  

   
mit Rindstartar, Rauchlachstartar, Grillgemüse an leichter Pesto   6 
   
Rustico-Canapés pro Canapé 2.5 
mit Rohschinken, Salami, Schinken, Curry-Pollo, Thunfisch, Eimasse, 
Hüttenkäse/Kräuter, Avocado/Limette, Tomaten/Zwiebeln,  
gehackte Oliven (dunkles Rusticobaguettbrot mit Kernen / min. 4 Gleiche 
pro Bestellung) 

 

 

   
mit Rindstartar, Rauchlachstartar, Grillgemüse an leichter Pesto   3 
   
Hausgemachte Chicken-Nuggets 18 Stück  28 
mit Siraya-Mayonnaise, Currysauce, Cocktailsauce   
(aus Pouletbrust (CH))   

   
Meatballs in leichter pikanter Tomatensauce 10 Stück  18 
   
Sweet Potato Fries mit Sourcream-Dip mit frischen Kräutern  6 
   
Kalte Suppen in der Kaffeetasse (ab 10 Personen)  Pro Tasse 6.5 
Grünerbsenkaltschale mit Minze Gazpacho* 
Melonenkaltschale mit Portwein* Kalte Curryschaumsuppe mit Kokosmilch 
Geeiste Karottensuppe mit Mango Gurkenkaltschale mit Dill  

 

   
Heisse Suppen in der Kaffeetasse (ab 10 Personen)  Pro Tasse 6.5 
Spargelcrèmesuppe*  Karottencrèmesuppe mit Ingwer 
Steinpilzcrèmesuppe mit Estragon  Tomatencrèmesuppe mit Basilikum 
Kressecrèmesuppe  Kürbiscrèmesuppe mit Kernöl* 
Thai-Curry-Suppe mit Gemüse-Brunoise  

 

 
*saisonal 
 
  



PASTA (KLEINE PORTION)  16 
   
Curry-Pollo 
Penne mit Pouletbruststreifen an Curry-Rahmsauce und frischen 
Früchten 

 
 

   
Vegetariana 
Penne mit sautierten Zucchetti, Peperoni und Auberginen, verfeinert mit Olivenöl, 
Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und italienischer Petersilie  

 

   
Alla Theresa 
Penne mit geschnetzeltem Kalbfleisch, Vorderschinken, Tomaten,  
Rahm und Salbei  

 

   
Al Pesto 
Penne mit Basilikum, Olivenöl, gemahlenen Pinienkernen, Knoblauch  

 

   
Alla Pescatora 
Penne mit Crevetten, Zwiebeln, Knoblauch, italienischer Petersilie ,  
Weisswein und Rahm  

 

   
Gehacktes mit Hörnli und Apfelmus    
   
RISOTTO (KLEINE PORTION)  16 
   
Risotto Elisabetha 
Risotto mit Weisswein, Rahm, Zwiebeln und Parmesan, serviert mit gebratenen 
Champignons und Basilikumpesto  

 

   
Safranrisotto Vegetariana 
Safranrisotto mit Ragout vom Grillgemüse und frischen Kräutern  

 

   
Steinpilzrisotto 
Risotto mit Steinpilzen, Zwiebeln, Weisswein, Parmesan und Rahm  

 

   
Risotto Pescatore 
Risotto mit Crevetten, Zwiebeln, Knoblauch, italienischer Petersilie,  
Weisswein und Rahm  

 

   
Risotto Curry-Pollo 
Curryrisotto mit Pouletbruststreifen und frischen Früchten  

 

   
Spargelrisotto* 
Risotto mit frischem Spargel, Weisswein, Zwiebeln, Parmesan und Rahm  

 

  
  
DESSERT (KLEINE PORTION) 7 
  
Panna Cotta mit marinierten Erdbeeren oder mit Waldbeerenkompott*   
Hausgemachte Mascarponecrème mit mariniertem Erdbeersalat oder 
mariniertem Orangensalat* 

 

Hausgemachtes Tiramisù  
Hausgemachtes Mousse au Chocolat  
Hausgemachtes Caramel-Köpfli  
Exotischer Fruchtsalat mit Mangosorbet  von «L’Artisan Glacier» Lausanne   
 
*saisonal 


